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Nachdem in dieser Zeitschrift iiber die ein-
schligigen Arbeiten groBtenteils referiert wird, kann
der vorliegende Jahresbericht fiir die Zukunft
kiirzer gefalt werden. Auf Einzelheiten soll nur
noch ausnahmsweise eingegangen, ferner sollen Ar-
beiten, die nichts wesentlich Neues bringen, nicht
mehr erwihnt werden. Dafl derartige Arbeiten
trotzdem wertvoll sein konnen, braucht wohl nicht
besonders betont zu werden.

Literatur, Allgemeines.

Von G. He fters Technologie der Fette und
Ole ist der zweite Band!), von dem ebenfalls auf vier
Binde berechneten Werk 1. Ubbelohdes:
Handbuch der Chemie und Technologie der Fette
und Ole, der erste Band?), und von dem &ltesten
Spezialwerk: Benedikt-Ulzer, Analyse der
Fette und Wachsarten ist eine neue, die fiinfte,
Auflage?) erschienen. J. Freundlich4) ver-
danken wir einen zusammenfassenden Aufsatz
iber die Analyse in der Stearinfabrikation. Der
1. internationale Kongrel zur Unterdriickung der
Verfilschungen der Nahrungsmittel und pharma-
zeutischen Produkte in Genf (8.—12./9. 1908) hat
beziiglich der Unterscheidung zwischen Fetten und
Olen die Temperatur von 15° als mafigebend an-
genommen>).

Fettextraktion, Fettbestimmung.

Der Soxhletapparat ist wieder von verschiede-
nen Seiten abgeiindert worden, auch in der Richtung
nach einer hoheren Extraktionstemperatur. Ubri-
gens soll die iibliche, kalte Extraktion in manchen
Fillen hohere Resultate liefern als die heille8).
Zellner?) ist der Ansicht, daB ein dreimaliges
Auskochen pflanzlicher Stoffe mit Petrolither eher
vollige Entfettung garantiert als die Soxhletextrak-
tion. Nach den Erfahrungen des Ref. ist diese An-
sicht im Prinzip richtig, besonders wenn man nach
jeder Extraktion verlustfrei abpref3t. Aber das
Prinzip gilt nur fiir ein und dasselbe Lsungsmittel,
und die pflanzlichen und tierischen Substanzen ent-
halten in der Regel chemisch veridndertes Fett, das in
Petrolither nicht mehr 16slich ist. Wenn daher auf
die Extraktion mit Petrolither eine solche mit

1) Diese Z. 21, 763 (1908).

2) Diese Z. 21, 1428 (1908).

3) Diese Z. 21, 1288 (1908).

4) Chem. Revue 15, 224.

5) Diess Z. 21, 2202 (1908).

6) Schulze, Schlicht und Bialon,
Chem. Zentralbl. 1908, IT, 825.

7) Diese Z. 21, 254 (1908) (Fulinote).
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Ather folgt, so ergibt dieselbe mit ziemlicher Sicher-
heit neue Substanzmengen. Bekanntlich sind eine
Reihe von Methoden vorgeschlagen worden, um
auch das schwer ausziehbare Fett zu erhalten. Zwei
derselben werden neuerdings in etwas abgeinderter
Form empfohlen, Prinzip: Extraktion mit Ather,
dann mit Alkohol8), bzw. Aufschlielen mit alko-
holischem Alkali?). Wie speziell die Lecithine, fiir
welche er den Sammelnamen Phosphatide vor-
schlidgt, aus Pflanzensamen zu isolieren sind, hat
E. Schulzel®) eingehend dargelegt.

Was die technische Fettextraktion betrifft, so
wird iiber die Vor- und Nachteile der neueren Ex-
traktionsmitteli?) noch gestritten. Dafi das ,,Tetra-
knochenfett zuweilen aschenreiche Glycerine lie-
fert, gibt die Chemische Fabrik Griesheim-Elek-
tron!2) zu, der Ubelstand 1a8t sich aber durch Ent-
eisenung der Knochen vermeiderr. Den chlorierten
Athanen und Athylenen werden verschiedene Nach-
teile zugeschrieben, welche aber das Konsortium
fiir elektrochemische Industriel3) bestreitet.

Es wird immer das Verdienst N. Gerbers
bleiben, in der Acidbutyrometrie das erste, fiir
Massenanalysen geeignete Verfahren zur Fettbestim-
mung in der Milch ausgearbeitet zu haben. Dieses
Verfahren wurde bekanntlich vielfach abgedndert!?),
nach dem letzten diesbeziiglichen Vorschlag der
Gerber. Co. selbstl) soll der Amylalkohol durch
Ketone ersetzt werden. Viele halten immer noch
die Originalmethode fiir die beste, nach den Unter-
suchungen von M. Siegfeld15) werden dabei
12,19, des Milehfetts in freie Sduren, 17,3% in
Amylester iibergefiihrt. '

Nichtfette.

Das Prinzip, wasserhaltige Substanzen mit
hochsiedenden Fliissigkeiten zu erhitzen und das
Wasser im Destillat zu messen — zuerst vorge-
schlagen von J. F. Hoffm ann186) will W,
Thoérner??) unter Anwendung von Petroleum
auch zur Wasserbestimmung in der Butter benutzen.
Indessen diirften auch noch diese Destillations-
methoden fiir die Praxis zu umstindlich und das
direkte Wegkochen des Wassers, unterstiitzt durch
Riihren, Schiitteln usw. besser geeignet sein. Auch
in dieser Richtung wurden einige neue Vorschlige

8) E. A. Bogdanow, Chem. Zentralbl
1908, I, 1307.

9 Kumagawa und Suto, Chem. Zen-
tralbl. 1908, I, 1494.

10) Chem.-Ztg. 32, 981; diese Z. 21, 1125 (1908).

11) Vgl. d. vorjihr. Ber., diese Z. 21,1125 (1908).

12) Seifensiederztg. 35, 40; Chem.-Ztg. 32, 256;
diese Z. 21, 1029 (1908).

13) Chem.-Ztg. 32, 529; diese Z. 21, 1805 (1908).

14) D. R. P. 192 767; diese Z. 21, 599 (1908).

15) Chem. Zentralbl. 1908. 1J, 909.

16) Vgl diese Z. 21, 2095 (1908).

17) Diese Z. 21, 148 (1908).
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gemacht!8). Wenn von verschiedenen Seitenl?)
behauptet wird, daB eine Wasserbestimmung in der
Butter durch direktes Erhitzen unmdglich sei, so
ist dem entgegenzuhalten, daB bei obigen Ver-
fahren die Butter nur kurze Zeit auf die Temperatur
des siedenden Wassers erhitzt wird. In teilweise
fliichtigen Fettsduren bestimmt C. Stiepel 20)
das Wasser in der Weise, daB in das auf 105—110°
erwiarmte Material Kohlensiure eingeleitet wird.
Die mitiibergegangenen Fettsiduren werden titriert
und vom Gesamtverlust abgezogen. Die von P o -
lenske1l) vorgeschlagene Methode zur Bestim-
mung kleiner Wassermengen ist wohl fiir Schweine-
fett, aber nicht fiir Talg geeignet2l).

Nach W. G 11 k i n 22) enthalten die natiirlichen
und pflanzlichen Fette aligemein geringe Mengen
Eisen, und zwar bei jungen Tieren viel mehr als bei
alten. In wisserigen, alkoholfreien Losungen will
S. K. K a hn23) Kupfer oder Eisen noch in einer
Verdiinnung von 1 : 800 000 durch Erwsrmen mit
einer Scheibe Stearinsiure nachweisen. Die erkal-
tete Scheibe ist durch Kupfer bldulichgriin, durch
Fisen gelb gefirbt.

Zum Nachweis von Benzoesdure?4) und von
synthetischen Butterfarbstoffen2s) in der Butter,
sowie von Saccharin in fetten Olen2¢) werden Me-
thoden angegeben.

Physikalische Konstanten.

Ubbelohdes Tropfpunktapparat ist auch
zur Bestimmung der Durchsichtigkeit konsistenter
Fette geeignet??). Mittels der Differenzzahlll) Jift
sich auch Schweinefett im Ginsefett nachweisen, der
Nachweis von Schweinefett im Butterfett a8t sich
oft durch Zusatz von Talg verschirfen28). Die Be-
ziehungen zwischen Refraktion und Jodzahl schei-
nen, speziell beim Schweinefett, nicht so regel-
‘maBig zu sein, als seither angenommen wurde29). W.
Thorner3®) beschreibt cinen Apparat zur Be-
stimmung des Ausdehnungsvermégens von Olen.
Ein besonderes Verhalten zeigen Ricinus-, Oliven-,
Riibél, Kakaofett (vgl. dagegen Wrigh t11)).
G. Cesaro3l) gibt an, wie die kritische Lésungs-
temperatur eines sauren auf diejenige des neutralen
Fettes umgerechnet werden kann.

18) Winglerund v. Sury, Chem.-Ztg. 32,
1140;diese Z. 21, 2508; P. Funcke & Co., Chem.-
Ztg. 32, 1176.

19) F.Be ngen,Z Unters. Nahr.- u. GenuBm.
15, 587; diese Z. 21, 1655 (1908); A. Schoon -
jans, Chem. Zentralbl. 1908, IIL, 1132.

20) Seifensiederztg. 35, 886. D.Z. 22,124 (1909).

21) Fischerund Schellens, Z Unters.
Nahr.- u. Genufim. 16, 161; diese Z. 21, 2226 (1908).

22) Berl. Berichte 41, 910.

23) Chem. Revue 15, 90.

2¢) G. Halphbhen, Chem. Zentralbl. 1908, II,
1129; L. Robin, daselbst II, 2041,

25) R.W.Cornelison,J. Am. Chem. Soc.
30, 1478; diese Z. 21, 2278 (1908).

26) Bianchi, und di Nola, Chem. Zen-
tralbl. 1908, I, 1950.

27) D. Holde, diese Z. 21, 2140 (1908).

28) Arb. Kais. Ges.-Amt 29, 272; diese Z, 21,
2584 (1908).

29) . Halfpaap, Z Unters. Nahr.- u.
Genullm. 15, 65; diese Z. 21, 594 (1908).

80) Chem.-Ztg. 32, 509.

81) Chem. Zentralbl. 1908, II, 431.

Glycerin.

Die Veresterung mit Hilfe von Naphthalin-
stearosulfosdure!l), angewandt auf wisscrige Gly-
cerinlosungen und Stearin, soll auch zur Glycerin-
bestimmung geeignet sein3?).

Gesamtfettsduren, freie
Fettsduren.

Die Rotfarbung alkalischer Fliissigkeiten durch
Phenolphthalein!1) riihrt von einem roten Ion S”
einer zweibasischen Sdure her. Die Hydrolyse dieser
Sdure verliuft zunichst nach dem Schema:

S” + H,0 = 8'H + OH".
Das Ion SH’ ist farblos33),

Ein umfangreicher Meinungsaustausch fand
statt fiber die Herstellung ciner haltbaren alkoholi-
schen Kalilauge34). Mit Recht wurde der Vorschlag
Siegfelds, eine konzentrierte wiisserige Lauge
abzuwdgen un1 dann erst den Alkohol zuzufiigen,
allseitig abgelehnt. Im iibrigen bringen die Mit-
teilungen nichts wesentlich Neucs, sie zeigen nur,
dafl die Herstellung einer brauchbaren Lauge
kaum besondere Schwierigkeiten bietet. Auch die
Ansicht Siegfelds, daB ,,man sich ganz all-
gemein sklavisch an diealte K6ttstorfersche
Vorschrift halte®, trifft nicht zu. Ein Vorschlag von
N. Rusting35), der Lauge Seife zuzusetzen, ist
nicht nur iiberfliissig, sondern insofern schidlich,
als er eine Fortsetzung der Analysc mit demselben
Fettquantum unmdglich macht.

Fisenstein und Rosauer36) finden,
daB beim Palmol mit steigender Saurezahl auch die
Verseifungs- und Hehnerzah] steigt. Letzteres ist
natiirlich, bei der Verseifungszahl ist das Ansteigen
durch die Bildung von niedrigmolekularen Fett-
siuren oder von Oxyfettsiuren zu erkliren.

An Stelle der Acetylzahl bestimmt E. Twit -
¢ h e1132) die Hydroxylzahl — in mg KOH pro 1 g
Substanz -~ durch Veresterung des betreffenden
Ols (hauptsiichlich Ricinusél) mit Stearinsiure und
Naphthalinstearosulfosdure,

Trennung der Fettsiuren.

Rivals3?) empfiehlt zur ldentifizicrung des
Cocosfetts die Ferrierzahl, d. h. die Anzahl von
Kubikzentimetern Normalnatronlauge, welche zur
Neutralisation der in Wasser unléslichen Fettsiuren
aus 5 g Fett erforderlich sind. Da er aber zur Iso-
lierung obiger Fettsduren die alte H e h ner sche
Methode anwendet und die Fettsiuren zum Trock-
nen auf 105° erhitzt, so diirfte obige Konstante in
Wirklichkeit variabel sein. Der Verf. gibt denn auch
selber zu, da die Fettsiuren nicht zu lange aus-

32) E. Twitchell, J. Am. Chem. Soc. 92,
506; Seifensiederztg. 35, 22.

33) R. Wegscheider, Chem. Zentralbl.
1908, II, 1206.

3¢) M. Siegfeld, Chem.-Ztg. 32, 13; diese
Z. 21, 175%; F. Zetzsche, Chem.-Ztg. 32, 222;
H. Mastbaum, Chem.-Ztz. 32. 378; F. Rahe,
Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 13, 730; diese Z. 21,
1990; H. W. Cowles, Seifensiederztg. 35, 1026;
A. Halla, Chem.-Ztg. 32, 830.

35) Chem. Zentralbl. 1908, I, 1992; diese Z. 21,
1799 (1908},

36) Chem. Zentralbl. 1908, 1I, 110.

37) Chem. Zentralbl. 1908, I, 1495.
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gewaschen werden diirfen. Der Nachweis mittels
der flichtigen Fettsiuren ist sicher genauer. Die
Reichert-Meilllzahl des Butterfetts wird durch den
Ubergang von der Trocken- zur Griinfiitterung nicht
immer erhoht38). Auch durch Fiitterung von
Riibenblittern (vgl. Bemelm ans)'l) wird sie
nicht erhoht, wohl aber konmen dadurch Ver-
filschungen vorgetduscht werden3®). Zusatz von
Benzoesiure zur Butter erhoht die R.-M.-Z., da-
gegen wird letztere durch Zusatz von mehr als 0,059,
Salicylséiure erniedrigt4?). Aus China soll neuer-
dings ein als ,,Butterl* bezeichnetes Samendl mit
der R.-M.-Z. 34,85 eingefiihrt werden. Seine Ver-
wendung in der Margarinefabrikation wiirde die
R.-M.-Z. illusorisch machen41).

Bei der Verseifung nach Leffman-Beam
wird das NaOH zweckmiBig durch KOH ersetzt42).
Ubrigens gibt die Verseifung mit alkoholischem
KOH dieselben Resultate. Das Destillat enthilt
stets wigbare Mengen Schwefel. Eine De- und Re-
polymerisation der Fettsduren durch die analyti-
schen Arbeiten findet nicht statt43). Die Ansichten
iiber die Tragweite der Methode Pole ns ke gehen
immer noch auseinander, tiber Einzelheiten der Aus-
fiihrung wurde verschiedenes publiziert*4). R. K.
D o ns45) hat seine' Methode zur Bestimmung der
Caprylsiurezahl 1) noch vereinfacht, Heidusch-
ka und Herb45) haben dieselbe auf Kakaofett
angewendet und keine Caprylsdure darin gefunden.
Hanusund3tekl47) geben nunmehr eine genan
einzuhaltende Vorschrift zur Bestimmung der Athyl-
esterzahlll). Die Methode gestattet den sicheren
Nachweis von Cocos- im Schweine- und Kakaofett,
im Butterfett erst, wenn die Verfdlschung 159
betrigt.

J. Freundlich48) glaubt, daB die Ldslich-
keit der alkalischen, glycerinhaltigen Seife, wie sie
bei der Verseifung von 1 g Fett mit 20 ccm !/5-n.
alkoholischer Kalilauge entsteht, zur Unterschei-
dung der Fette und zu einer rohen Trennung von
Fettsiuren dienen kann. D. H old e49) hat dhn-
liches schon frither verdffentlicht. M. Sieg-
feld?®0) Destitigt, daBl die Methode Farn-
s t e in er nicht quantitativ arbeitet, sie lieB in den

38) S. Paraschtschuk, Chem. Zentralbl.
1908, I, 302.

39) Liihrig und Hepner, Chem. Zen-
tralbl. 1908, I, 415.

40) C. Grimaldi, Chem.-Ztg 32, 794; diese
Ztg. 21, 2226 (1908).

41) P. Buttenberg, Z Unters, Nahr.- u.
GenuBm. 15, 334; diese Z. 21, 1365 (1908).

42) M. Siegfeld, Chem.-Ztg. 32, 1128.

43) A. Briining, Z. Unters. Nahr.- u. Ge-
nuBm. 13, 661; diese Z. 21, 1654 (1908).

44) M. Fritzsche, Z. Unters. Nahr.- u.
GenuBm. 15, 193; diese Z. 21, 891 (1908);
J. Wauters, Chem. Zentralbl. 1908, I, 302;
Lihrig u. Hepner, Chem. Zentralbl. 1908, T,
415; W. Arnold, Chem. Zentralbl. 1908, I, 1578.

46) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm, 15, 75; diese
Z. 21, 1595,

46) Chem. Zentralbl. 1908, II, 90.

47) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 15, 577;
diese Z. 21, 1655 (1908).

48) Chem. Revue 15, 133; diese Z. 21, 2379.

49) Chem. Revue 15, 191.

§0) Chem. Zentralbl., 1908, I, 259; diese Z. 21,
1854 (1908).

gesittigten Butterfettsiuren 59, Olsiiure zuriick.
G. Fendler5!) hat die an sich unbrauchbare Me-
thode Vandam (Trennung der Fettsduren durch
609 igen Alkohol) verbessert und eine weitere
Trennungsmethode, beruhend auf der verschiedenen
Fliichtigkeit der Fettsdureithylester, ausgearbeitet.
Beide Methoden sollen bei der Butterpriifung,
speziell zum Nachweis von Cocosfett, Verwendung
finden. Zur Trennung von Stearin- und Palmitin-
saure empfiehlt R. B er g 52) Aceton. Der seither
angewandte Alkohol ist deshalb nicht geeignet, weil
er beim Umkrystallisieren die Sduren teilweise ver-
estert. Auch W. H. Emerson5) findet, dall
wiederholtes Abdampfen mit Alkohol die Léslich-
keit der Stearinsiure erhoht, ob infolge Ester-
bildung, wurde nicht festgestellt. Alle seitherigen
Angaben {iiber die Loslichkeit der Stearin- und Pal-
mitinsiure in Alkohol sind zu hoch, Verf. hat die
Methode Hehner und Mitchell entsprechend
abgeiindert. Ob eine von E. Morelli %) mitge-
teilte Methode zur Uberfiilhrung der Glyceride in
Hydroxamsiuren, CpHgn—(NOH)OH), fir die
Fettanalyse nutzbar gemacht werden kann, muf
abgewartet werden. Die Hydroxamsiuren der
Stearin- und Palmitinsidure zeigen nur eine Schmelz-
punktsdifferenz von 5° (104 bzw. 99°), diejenige der
Olsdure schmilzt bei 61°. Nach lingerer Pause wurde
auch wieder ein gemischtes Glycerid isoliert, und
zwar von H. O k a d a 55) aus dem Japantran durch
fraktionierte Krystallisation aus Alkoholather.
Die Formel C3H 5(C15H3302)(C15H3502)(C15H2005)
bedarf indessen der Bestdtigung, nach den FEr-
fahrungen des Ref. enthalten die Trane wohl
Palmitinséure, dagegen Stearinsiure hdochstens in
Spuren.

Ungesdttigte Fettsduren.

H. In gle3%) hilt an seinem Vorschlag5?), bei
der Jodzahlbestimmung nach Wijs das Wasser
vor der Jodkaliumlsung zuzusetzen, fest und fithrt
die Einwendungen auf Milverstindnisse zuriick.
Interessant sind die Versuche von Wake und
Inglebs) {iber das Verhalten der Phenole gegen
Jodlésung. Schwarz und Marcusson?38)
haben in den Naphthensiuren wiederum Substanzen
gefunden, welche nach Waller und nach Wijs
sehr stark differierende Jodzahlen liefern, z. B. 30,7
und 51,5. M. Siegfeld 59) konstatierte, dal von
den nichtfliichtigen Butterfettsiuren der krystalli-
sierte Anteil fast dieselbe Jodzahl zeigt wie der
fliissig gebliebene. Alnliches wurde auch bei Tranen
wiederholt beobachtet.

Molinari und Fenaroli®®) haben ihre
Methode zur Bestimmung der Ozonzahl®l) verein-
facht und schlagen die Jodzahl der Ozonide als neue
Konstante vor, die sich aber von der gewdhnlichen

51) Chem. Zentralbl. 1908, 11, 911; diese Z. 21,
1854 (1908).

52) Chem.-Ztg. 32, 779.

53) Chem. Zentralbl. 1908, I, 618.

5¢) Chem. Zentralbl. 1908, II, 1019.

68) Chem.-Ztg. 32, 1199.

56) Chem. Zentralbl. 1908, I, 2060.
) Vgl. den Bericht fiir 1904, diese Z. 18, 369.
)
)
)
)

7

ot

5

Chem. Revue 15, 165; diese Z. 21, 2384.
Chem.-Ztg. 32, 505.

Berl. Berichte 41, 2789, 2792.

Vgl. den Bericht fiir 1906, diese Z. 20, 817.
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Jodzahl dadurch unterscheidet, da nicht das ab-
sorbierte, sondern das durch den aktiven Sauerstoff
aus Jodkalium freigemachte Jod gemessen wird.
Praktische Bedeutung diirfte die Methode kaum
erlangen, denn bei viel groBerer Umstidndlichkeit
gibt sie schlieBlich, wie die bekannten Methoden,
auch nur ein Ma8 fiir die Anzahl der Doppelbindun-
gen,

S. Fokin 62) hat eine neue Methode zur Be-
stimmung der Wasserstoffzahl ausgearbeitet. An-
statt Nickel, wie Bed f o rd11), benutzt er Platin
als Katalysator.

Unverseifbares.

Schichtund Halpern %) verteidigen die
Anwendung des Petrolithers zur Isolierung des Un-
verseifbaren aus Seifenlosungen. Die fiir denselben
Zweck von E. Salkowski®) gegebene Vor-
schrift ist der B 6 m e r schen #hnlich: Ausschiitteln
der alkalischen, wisserig-alkoholischen (15-—209
Alkohol) Seifenlosung mit Ather. Auf einen Nach-
teil dieser Methode hat Ref. hingewiesenll).

E. Twitchell32) will die Hydroxylzahl
such zur Untersuchung von Wachsalkoholen an-
wenden. A, Windausés) legt den heutigen
Stand unserer Kenntnisse iiber das Cholesterin dar.
Es ist ein einwertiger, einfach ungesittigter, sekun-
direr Alkohol der Formel C,,Hy60. Dagegen
schliefen Molinari und Fenaroli®8) aus
den Ozonzahlen, daB die Cholesterine und Phyto-
sterine je zwei Doppelbindungen enthalten. Das
Cocosfettt?) enthalt auBSer dem gewdhnlichen ein
zweites Phytosterin mit einem bei 180—183°
schmelzenden Acetatdibromid. Das Unverseifbare
des Kakaofettss8) besteht aus zwei Phytosterinen
vom F. 162—163° bzw. 139°, aus einem Kohlen-
wasserstoff Amyrilen, CyqHyq, und aus einem nach
Hyazinthen riechenden Ol. Das Lorbeerls?) ent-
hilt Phytosterin, Melissylalkohol, CaoHg,0, Lau-
ran, CypHyq, Kp. 69°, und ein dickes aromatisches
Ol Im Unverseifbaren des Chrysalidendls findet
J. Lewkowitsch?0) auBer Cholesterin einen
Kohlenwasserstoff. Menozziund Moresch i)
finden als Hauptbestandteil Bombicesterin, CygHys
OH.H,0, und zwei Kohlenwasserstoffe vom F. 62,5
bzw. 41—42° Dagegen behauptet M. Tsuji-
moto?2), daB das Chrysalidendl, trotz seiner
animalischen Herkunft, Phytosterin enthalte. Inter-
essant ist auch eine Angabe von R. A. Gort-
ner ), laut welcher im Weizendl eine unverseif-

62) Chem. Zentralbl. 1908, 11, 2039.

63) Chem. Revue 15, 112; diese Z. 21, 1021
(1908).

64) Chem. Zentralbl. 1908, II, 1878,

65) Ar. d. Pharmacie 246, 117; diese Z. 21, 1416.

86) Berl. Berichte 41, 2785.

6) Matthes und Ackermann, Berl
Berichte 41, 2000; diese Z. 21, 2226 (1908).

68) Matthes und Rohdich, Berl. Be-
richte 41, 19 und 1591; diese Z. 21, 1800 (1908).

89) Matthes und Sander, Ar. d. Phar-
macie 246, 105; diese Z. 21, 1324 (1908).

70y Z. Unters. Nabr.- u. GenuBm. 13, 552.

71) Chem. Zentralbl. 1908, I, 1377; Chem.-Ztg.
32, 334.

72) The Journal of the College of Engineering,
Tokio 4, 63.

78) Chem. Zentralbl. 1908, I, 1899.

bare, stickstoffhaltige Substanz vorkommt: weiBle
Krystillchen vom F. 96,5°. R. Bergs52) hat im
Bienenwachs 0,69, Cholesterinester nachgewiesen.
Nach P. G. Unna ™) verdanken Wollfett und
Lanolin jhre Mischbarkeit mit Wasser nicht den
Cholesterinestern, sondern den freien Cholesterinen
und Oxycholesterinen. Auch das Fett der mensch-
lichen Haut enthilt freies Cholesterin.

Zum Nachweis von Mineralol in Harzdl und
Harzessenz ist die Hy80,-Methode von Herz -
f e 1d nicht geeignet, wohl aber die HNO;-Methode
von Burton5)., Aber auch letztere ist nicht ge-
nau. Benzin ist in Harzessenz in technisch belang-
reichen Mengen nicht vorhanden, wenn die zwischen
120 und 150° iibergehenden Anteile mit Anilin und
Essigsidureanhydrid in jedem Verhiltnis mischbar
sind’6). Auch zur Unterscheidung von Petroleum
und Terpentingl ist Anilin geeignet, ersteres ist darin
ganz unldslich??). Fir denselben Zweck wird auch
Antimontrichlorig empfohlen, mit welchem Ter-
pentindl unter meBbarer Wirmeentwicklung re-
agiert?s),

C. Neuberg7?) erbielt aus rechtsdrehender
Capron- und Valeriansiure, entstanden bei der
EiweiBfiulnis, durch Druckdestillation mit Olsiure
rechtedrehendes Petroleum. Interessante Versuche
iiber die Druckdestillation von Stearin und Olein
mit kohlensaurem Kalk haben Kinkler und
SchwedhelmB8?) angestellt. Bei 270—320°
und 13 Atm. entstehen Paraffin, Ceresin und viscose
Ole. Auch bei normalen Druck- und Temperatur-
verhiltnissen, besonders in Gegenwart von Wasser,
reagieren Fette und fette Ole mit kohlensaurem
Kalk. Ton und Kochsalz begiinstigen die Reaktion,
ebenso Temperaturerhthung. Als Primirprodukte
entstehen Ketone. Die Verf. nehmen auf Grund
ihrer Versuche an, daB die Erdolbildung iiber die
fettsauren Erdalkalien geht.

Farbreaktionen.

K. Lendrich®8l) hat bei Fiitterungsver-
suchen mit Kaninchen gefunden, dall der Tréger der
Halphenreaktion nicht ins Korperfett iibergeht, bet
Schweinen ist bekanntlich das Gegenteil bewiesen.
Der im Baumwollsamendl enthaltene, schwefel-
haltige Farbstoff ist nicht der Triger der obigen,
wohl aber derjenige der Becechischen Reak-
tions2). Vgl dagegenPetkow1l) H. Sprink -
m ey er 83) erhielt mit ranzigem Baumwollsamendl
die Halphensche Reaktion nicht mehrll).

74) Chem.-Ztg. Rep. 32, 48.

76) R. A d a n, Chem. Zentralbl. 1908, 11, 1749;
vgl. dagegen Utz 61).

76) J. Marcusson, Chem. Zentralbl. 1908,
II, 206; diese Z. 21, 2184 (1908).

77 H. C. Frey, J. Am, Chem. Soc. 30, 420;
diese Z. 21, 1618 (1908).

78) Richardson und Bowen, J. Soc.
Chem. Ind. 27, 613 ; diese Z. 21, 2185 (1908).

79) Chem. Zentralbl. 1908, 1, 1321.

80) Seifensiederztg. 33, 166 u. 1287; diese Z.
21, 2378 (1908).

81) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 13, 326; diese
Z. 21, 1365 (1908).

82) Wagner und Clement, Z. Unters.
Nahr.- u. GenuBm. 15, 145; diese Z. 21, 2226 (1908".

83) Z. Unters. Nahr.- u. Genufim. 15, 20; diese
Z. 21, 597 (1908).
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Nach W. Arnolds%) gibt es Sesaméle mit | auch mit dem Tran des Schweinfisches. Vgl

8o starker B audouinscher Reaktion, daBl weniger
als 109 geniigen, um der Margarine die vorgeschrie-
bene Reaktion zu verleihen. H. Kreis8) verwirft
den Vorschlag von Lauffs und Huismannll),
bei der Baudouinschen Reaktion Baumwoll-
samendl zuzusetzen, es wird dadurch nur die Nuance
der Farbung beeinflut. Derselben Ansicht ist
Utz86). Er erhielt auch mit ranziger Margarine
immer die Soltsiensche Reaktion, dagegen
kann die Baud o uinsche Reaktion ausbleiben,
wenn ein vorhandener Farbstoff durch 6fteres Aus-
schiitteln mit Salzsdure entfernt wurde. Anderer-
seits behauptet H. Sprink m e y e r 87) wiederum,
dal bei Gegenwart ranzigen Sesamdls sowohl die
Baudouinsche als die Soltsiensche Re-
aktion ausbleiben. Ko6nig und Schlucke-
bier 88) finden, daB der Trigerder Baudouin-
schen Reaktion zwar nicht in das Milchfett der Kiihe,
wohl aber in das Korperfett der Schweine {ibergeht.
Vgl. Engelet),

T h. M e rl89) erhielt mit Acetohausziigen von
Senf-, Mandel- und Leinsamen die So 1t si e n sche
Reaktion. Die Ursache ist ein geringer Zucker-
gehalt obiger Samen. P. Soltsien #0) bestreitet
eine Angabe von Lewkowitsch, wonach ein
auf 250° erhitztes Baumwollsamenol, welches die
Halphensche und Becchische Reaktion
nicht mehr gibt, durch die Hauchecornesche
Reaktion — Braunfirbung mit HNO, der D. 1,4 —
identifiziert werden konne. Die Braunfirbung hat
mit obiger Reaktion gar nichts zu tun, sie tritt bei
allen auf 250° erhitzten Olen auf. Derselbe??) er-
hielt die Belliersche Reaktion®2) mit verschie-
denen Samendlen mnicht, wohl aber mit einem
Fruchtfleischfett, dem Palmol.

Ludwig und Haupt?9) empfehlen eine
neue Farbenreaktion zur Unterscheidung von
Butter- und Cocosfett. Das Reagens ist eine alko-
holische Lésung von salzsaurem Anilin, Furfurol,
Phenol und Ammoniak. Butterfett gibt keine,
Cocosfett eine rote Farbung.

Nach -A. Manea9) soll Olsiure mit konz.
H,80,, Cellulose und Wasser eine Rotfirbung
geben, mit tierischen Fasern nicht. Die Reaktion
soll sowohl zur Unterscheidung pflanzlicher und
tierischer Fasern, als auch zum Nachweis von Ol-
sdure geeignet sein.

F. Hart9) erhielt die Lipochromreaktion

84) Z. Unters. Nahr.- u. Genum. 15, 280;
diese Z. 21, 1365 (1908).

86) Chem.-Ztg. 32, 87; diese Z. 21, 1510 (1908).

86) Chem. Revue 13, 83; diese Z. 21, 1510 (1908).

87) Z. Unters. Nahr.- u. Genufim. 13, 19; diese
Z. 21, 597 (1908).

88) Z. Unters. Nahr.- u. Genuf3m. 15, 641; diese
Z. 21, 1655 (1908).

89) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 13, 528; diese
Z. 21, 1510 (1908).

90) Chem. Revue 15, 29.

91} Chem. Revue 15, 28,

92) Vgl. den Bericht fiir 1902, diese Z. 16, 73
(1903).

93) Z. Unters. Nahr.- u. Genufim. 13, 605; diese
Z. %1, 73 (1908).

94) Chem. Zentralbl. 1908, II, 1702.

9) Chem.-Ztg. 32, 819.

Thomsonund Dunlop#®l)

J. Lifschiitz%) weist Cholesterin in der
Weise nach, daB er es in Eisessiglosung durch Ben-
zoylsuperoxyd zu Oxycholesterin oxydiert und dann
konz. H,SO, zusetzt. Es tritt sofortige Griinfirbung
ein. Nach L. G olod etz ?7) gibt Cholesterin mit
Trichloressigsiure und Formaldehyd eine Blau-
farbung.

F. Sc h ulz?8) glaubt, Mineral- und Harzol in
fetten Olen durch eine Rotfirbung mit einer Lisung
von Pikrinsiure in Benzol nachweisen zu kénnen.
Es wurde ihm aber von verschiedenen Seiten??)
bedeutet, daBl die obige Reaktion bei raffinierten
Mineralélen ausbleibt.

Ranzigkeit, Fettoxydation,
Firnischemie.

A. Scalal%) meint, der ranzige Geruch und
Geschmack seien hauptsichlich auf Oenanth- und
Pelargonaldehyd zuriickzufithren. Er konnte diese
mit Wasserdampf fliichtigen Aldehyde durch KMnO,4
in die entsprechenden S#uren {iiberfliihren. Von
schon vorhandenen Sduren fand er Capryl- und
Caprinsiure. Vgl. Cohn1l). Coste und Shel-
bourni®l) glauben, dall bei der Belichtung der
Ole die Olsiure teilweise polymerisiert wird, teil-
weise in Stearolacton iibergeht, daher die lang-
same Siurebildung. Ein weiterer Teil der Olsiure
soll zu Azelainsdure und vielleicht auch zu niedrig-
molekularen Fettsduren oxydiert werden.

Nach H. D. D a kin192) lassen sich die Am-
moniumsalze der gesittigten Fettsduren durch H,0,
leicht oxydieren, wobei u. a. Ketone entstehen, ge-
mal folgendem Schema:

CoHon 1 1.CH,.CH,.COOH —
CoHgn 1 1.C0.CH,.COOH —>
CaHan 4 1.C0.CHg + CO,.

J. Lifschiitz198) erhielt bei der Oxydation der
Olsiure in Eigessiglosung mit KMnO, cholesterin-
artige Derivate, mit CrO; -+ H,S0, ein Derivat, das
zum spektroskopischen Nachweis der Olsiure ge-
eignet ist. A. L ey s104) hat die Olsiure in Eisessig-
16sung durch Mercuriacetat oxydiert. Als Endpro-
dukt entsteht ein Diketon, das an Stelle der fritheren
Doppelbindung die Gruppe CO.CO enthilt. R.
Krzizan19) hat anlillich einer Untersuchung
des Brombeerkerndls auch die H a z u r a sche Oxy-
dationsmethode angewendet. Fiir die Tetraoxy-
stearinsdure findet er den F. 161°; Hazura gab
173° an, Ref. fand bei einer Tetraoxystearinsiiure
aus Schweinefett nur den F. 152°. Dagegen werden
beziiglich der Linusin- und Isolinusinsdure die An-
gaben Hazuras bestitigt gefunden, immerhin

96) Berl. Berichte 41, 252.

97) Chem.-Ztg. 32, 160; diese Z. 21, 1753 (1908).

98) Chem..Ztg. 32, 345.

99) P. Schwarz, Seifensiederztg. 35, 623;
CharitschkoffundGolubintzoff, Chem.
Ztg. 32, 1153.

100y Chem. Zentralbl. 1908, I, 2085.

101) Seifensiederztg. 33, 978.

102) Chem. Zentralbl. 1908, 1, 1259.

103) Z. physiol. Chem. 55, 1; 56, 446; diese Z.
21, 1420 (1908).

104) Chem. Zentralbl. 1907, II, 388.

105) Chem. Revue 15, 7; diese Z. 21, 893 (1908).
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bediirfen dieselben angesichts der neueren Arbeiten
Bedfords einer Nachprifung. Molinari
und B ar osil%) erhielten bei der Zersetzung des
Olsdureozonids auch Aldehydell), nimlich Para-
nonylaldehyd, (CoH;50)a, Azelainsdurehalbaldehyd
in Form von Oxydations- und Kondensationspro-
dukten und Azelainséurealdol, C,gH3,04. Dagegen
liefert nach Molinari und Fenarolil%7) das
Ozonid des Trioleins, Cs;H 144015, bei der Zersetzung
mit KOH nur Spuren von Aldehyden, dagegen
Nonylsiure, Azelainsiure, eine teigige Oxyséure,
C15H3603, und eine olige Sdure, C,3H320, durch
KMnO, quantitativ zu Azelainsdure oxydierbar.

E. Lorentz19) fand in einem Leindl 29,
Mineralsl (3,7% Unverseifbares mit der Jodzahl
24,6), herriihrend von dem zum Speisen der hydrau-
lischen Pressen verwendeten Ol. Vgl. Thom s und
Fendlers?). A. Genthel9) hat sich auf
Grund seiner Studien iiber den Trockenprozef3s!)
ein Verfahren zur Voroxydation von Leindl mit
Hilfe von Oberflichenentwicklung, Luftsauerstoif,
kurzwelligem Licht (Uviollampe) und Elektrolyse
patentieren lassen. Nach A. Livachell? kann
man das Erhitzen des Kopals sparen, wenn man
anstatt Leindl ein Gemisch desselben mit Leindl-
fettsiuren zu den Kopallacken verwendet. W.
Schmidt!l) hat gefunden, daB der in Druck-
farben enthaltene trocknende Leinélfirnis eine Art
Fernwirkung, #hnlich der Solarisation, ausiibt.
Besonders kolloidale K&rper werden leicht durch-
strahlt, wobei z. B. Gummi arabicum in eine un-
l16sliche Modifikation iibergeht. Auch die photo-
graphische Platte wird beeinfluBt.

L. Hoffmann12) beschreibt, wie das
Holzdl in China gewonnen und verwendet wird. Er
pladiert fiir die Einfuhr der Niisse und die Fabri-
kation des Ols in Deutschland. Ein dem Holzdl dhn-
liches Ol (Jodzahl 147,4, Erstarrungspunkt 35,7°),
das in einem Tag zu einer wachsartigen Masse ein-
trocknet, soll aus Siidnigeria eingefiihrt werden.

K. R e b s 113) bestreitet, dal} die gilinstige Wir-
kung des Terpentindls als Verdinnungsmittel fiir
Lacke auf dessen sauerstoffiibertragender Wirkung
berahe, vgl. Bornemann!!), Nach E. Py-
h a1a114) sind die Salze der Naphthensiuren, z. B.
das Aluminiumsalz, geldst in Benzin oder Terpen-
tindl, in der Lackindustrie verwendbar.

Kinklerund Schwed helm115) finden,
daBl Gemische von Mineral- und fetten Olen, auch
nichttrocknenden, in diinner Schicht an der Luft
Neigung zum Verharzen zeigen. Die Ursache kann
nicht der Luftsauerstoff sein, denn eine Gewichts-
zunahme erfolgt erst nach dem Verharzen. Ge-
mische von Olein und russischem Mineral5l verhar-
zen nicht, zeigen aber starke Gewichtszunahme,

106) Chem.-Ztg. 32, 699.

107y Berl. Berichte 41, 2789; diese Z. 21, 1095
(1908).

108) Chem.-Ztg. 32, 819.

109) D. R. P. 195 663; diese Z. 21, 1245 (1908).

110) Chem.-Ztg. 32, 533.

111y Chem. Zentralbl. 1908, II, 1667.

112) Seifensiederztg. 35, 169; diese Z. 21, 2378
(1308).

113) Chem. Revue 15, 13.

114} Chem. Revue 15, 291,

113) Seifensiederztg. 33, 341.

Fettspaltung.

J. Marcussont8) hilt die experimentellen
Grundlagen, auf welche Lewkowitsechl?)
seine Annahme der stufenweisen Verseifung griin-
dete, fiir endgiiltig widerlegt. Auch Fanto und
Stritar117) geben zu, daB die Verseifung der
Fette im heterogenen System, also z. B. durch
wiisserige Alkalien, praktisch direkt erfolgt. Da-
gegen ist die Umwandlung der Glyceride in die
Athylester eine stufenweise, es gelang, bei der Ver-
seifung von Talg und Tripalmitin in Benzollgsung
mit ungeniigenden Mengen alkoholischer Kalilauge
Di- und Monoglyceride zu fassen. Mit steigendem
Wassergehalt der Lauge nihert sich die Verseifung
mehr und mehr der direkten. R. Krem a nn18)
konstatiert, daBl durch Hydroxylionen nicht nur
die Verseifung der Ester mehrwertiger und hoherer
einwertiger Alkohole, sondern umgekehrt z. B. auch
die Bildung von Triacetin aus Athylacetat und iiber-
schiissigem Glycerin beschleunigt wird.

W. Schrauthl1?) empfiehlt Bleioxyd und
Wasserdampf . zur praktischen Fettspaltung. Die
Bleisalze werden durch H,SO, zersetzt, das PbSO,
durch Erhitzen mit Kohle zu PbO reduziert. E.de
Grousseaul?) findet, dafl die Fette in Kohlen-
wasserstoffen wie Petroleum, Terpentinél usw. unter
Zusatz von Seife gelost, so fein verteilt sind, dafl sie
bei 100 bis 110° schon durch Alkalicarbonate ge-
spalten werden. Die Spaltung mit Hydroxylamin
(Morelli?4)) hat natirlich nur theoretisches
Interesse.

M. Nicloux!2l) erreicht durch Benzol eine
noch bessere Isolierung des Cytoplasmast!). Die
Olivenkerne enthalten zwar ein fettspaltendes Fer-
ment, aber in so geringer Menge, dafl das Mitzer-
quetschen derselben bei der Olivendlgewinnung un-
bedenklich ist122). Die Spaltung des Olivendls durch
Pankreassaft wird durch freie Olsiure und élsaures
Natrium gehemmt, dagegen durch Glycerin be-
schleunigt123). Die Kopra enthdlt kein fettspalten-
des Ferment, dagegen wachsen auf ranziger Kopra
verschiedene Schimmelarten, welche Fett zu spalten
vermdgen. Der Luftsauerstoff und freie Fettsiuren
begiinstigen die Spaltung, das Licht, sowie Baktcrien
sind ohne EinfluB3124). Im Widerspruch hiermit
beschreibt E. de Kruyff12s) , Lipobakterien®,
welche die Fahigkeit haben, Fett zu spalten und zu
oxydieren. Auch H. H u £ 126) hat in Milch und der
entsprechenden Butter eine fettspaltende Bakterie
gefunden. Ebenso teilt P. Sax1127) mit, daB bei
AusschluB von Bakterien von der postmortalen
Autolyse das Neutralfett nur in geringem Grade ge-
spalten wird. Er hilt die seitherigen Angaben fiir

116) Diese Z. 22, 124 (1909).

117y Chem. Zentralbl. 1908, 1T, 300.

118) Chem. Zentralbl. 1908, I, 1157.

119) Seifensiederztg. 35, 441; diese Z. 21, 2378
(1908).

120) Chem. Zentralbl. 1908, II, 354.

121) D. R. P. 197 444; diese Z. 21, 1421 (1908).

122) R. Marcille, Seifensiederztg. 35, 644.

123) Kalabukowund Terroine, Chem.
Zentralbl. 1908, II, 1784.

124} H, 8. Walker, Chem. Zentralbl. 1908,
11, 1783.

125) Chem. Zentralbl. 1908, 1. 752.

126} Chem. Zentralbl. 1908, I, 1409.

127) Chem. Zentralbl. 1908, II, 1192.
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unsicher, weil bei kurzer Versuchsdauer die Spaltung
sehr gering ist, und bei langerer auch anderweitig
Séure gebildet wird.

Seifen.

Auch F. Goldschmid t128) ist nicht mit
Rohland1)einverstanden. Hydroxylionen wir-
ken auf Seife peptisierend, die Koagulation durch
iiberschiissiges Alkali hat ihre Ursache im Kation,
sowie in der Zuriickdringung der Hydrolyse.
Mayer, Schiafferund Terroine?29) ver-
offentlichten eine physikalisch-chemische Unter-
suchung fiber die Seifen als Kolloide. Unter den
Seifenldsungen unterscheiden sie wahre, kolloidale,
gallertartige und kérnige. Nach W. D. Richard-
8 0 n 130) igt die gewShnliche Handelsseife kein Kol-
loid, sondern besteht in der Hauptsache aus einer
kompakten Masse von Seifenkrystallen, welclie in
cine nicht krystallinische Seifenphase eingebettet
sind. Die transparente Seife ist als eine unterkiihlte
Lésung aufzufassen, sie enthilt Substanzen, die in-
folge ihres Loésungs- oder Gelatinierungsvermégens
die Krystallisation verhindern. Bei den sogen. kon-
sistenten Fetten wirkt nach D. Hold e131) die
Kalkscife in der Weise, dall zwischen dem seifen-
haltigen Ol und dem Wasser eine hohe duBere Rei-
bung besteht, wodurch ersteres am FlieBen ver-
hindert wird.

Uber das Wesen des Waschprozesses sind eine
Reihe bemerkenswerter Abhandlungen erschicnen.
S. B ein132) schreibt die Hauptwirkung der Seife
wiederum dem hydrolytisch abgespaltenen Alkali
zu, das trotz seiner geringen Menge im naseierenden
Zustande besonders wirksam sein soll. Als neuester
Fortschritt werden die Waschmittel genannt, welche,
wie das Tetrapol133), aufler Seife auch noch ein Fett-
16sungsmittel enthalten und trotzdem in Wasser
klar loslich sind. Im Gegensatz zu Bein ist C.
Stiepelldt) der Ansicht, dall Seifenwirkung und
Alkaliabspaltung keine unzertrennlichen Begriffe
sind, wenn auch das Schiumen der Seife und die
damit verbundene Waschwirkung auf dem Disso-
ziationszustand beruhen.. Eine wisserige Losung
von neutralem, ricinusélsaurem Kalium schiumt gar
nicht, setzt man ihr aber etwas freie Ricinustlsiure
zu, so schiumt sie stark, Aus einem Artikel von C.
F. Gohring35) iiber die Fortschritte der
Wischerei und chemischen Reinigung sei erwédhnt,
dalf} Benzin- und Benzinseife pathogene Keime nicht
abtoten, daB vielmehr zur Desinfektion Kochen mit
Seife bzw. Behandlung mit Formaldehyd nétig ist.
NachH.Reichenbach36}ist auch bei der des-
infizierenden Wirkung der Seife deren Hydrolyse
beteiligt. Die Kaliumsalze der ungesiittigten Fott-
sduren zeigen nur ein geringes Desinfektionsver-
mogen, bei den Kaliumsalzen der gesittigten Fett-
s#uren steigt dasselbe von der Capronsiure ab mit

128) Chem. Zentralbl. 1908, 1, 1216.

129) Chem. Zentralbl. 1908, I, 1358.

130) Chem. Zentralbl. 1908, II, 648.

131) Chem.-Ztg. 32, 649; diese Z. 21, 1437 und
2138 (1908).

1232) Diese Z. 21, 2075 (1908).

133) Vel. G. Krii ger,diese Z. 21, 2121 (1908).

134) Seifensiederztg. 35, 331.

135) Chem.-Ztg. 32, 206.

136) Chem. Zentralbl. 1908, 1, 2194,

dem Molekulargewicht. Ausnahmsweise steht aber
die Stearin- hinter der Palmitinsiure zuriick. J.
Leimd 6rfer137) hat eine grole Anzahl moder-
ner Waschmittel auf ihre reinigende Wirkung ge-
priift. Er kommt zu dem Resultat, daBl reine Seife
stets den ersten Rang einnehmen wird. Ferner hilt
er es fiir widersinnig, auch den Schmutz zu bleichen,
vielmehr fiir geboten, das Waschen und Bleichen
in zwei getrennten Operationen vorzunehmen.
Gegenwart von Harz in Seifen schédigt die Faser
nicht, vgl. Sachs1l). Dagegen behaupten Da -
fert und Wolfbauer8) auf Grund prak-
tischer Versuche, daBl sich der Wascheffekt einer
Seife mit steigendem Harzgehalt vermindert. Reine
Harzseife ist ganz unbrauchbar, aullerdem firben
harzhaltige Seifen die Wische gelb.

Aus einem lesenswerten Artikel von O. Stei -
ner139) {iber die Entwicklung der Seifenindustrie
in den letzten Jahren sei erwihnt, da8 kiinstlich
gekiihlte Seifen auch bei Abwesenheit von Neutral-
fett — vgl. C. Stiepell40) — zum Ranzigwerden
neigen, ferner aus einem Artikel von O. Ro-
saueri4l) {iber die Fettsiuredestillation in der
Seifenindustrie, daB die zu destillierenden Fett-
sduren nicht mehr als 59, Neutralfett und 0,29,
Wasser enthalten sollen, und daf} die Temperatur des
iiberhitzten Dampfes nicht {iber 230—250° steigen
soll. Davidsohn und Weber42) schlugen
Salmiak zur Erzielung neutraler Seifen vor, es wurde
ihnen aber von verschiedenen Seiten bedeutet, daf
djeser Vorschlag weder neu, noch zweckmaifig ist.
C.F.Béhringer S6hne!43) wollen die Ammoniak-
seifen der hoheren Fettsiuren als Ersatz fiir Stearin
und zum Festmachen von Petroleum und Spiritus
benutzen. Die neutralen Seifen geben allerdings
beim Lagern einen Teil des Ammoniak ab, die als-
dann entstehenden sauren Seifen sind aber be-
stindig und schmelzen betrichtlich hoher als die
Fettsiuren, z. B. eine Oleinseife mit 2,859, NH; bei
56° C. Stiepell44) beschreibt eingehend das
Verfahren von H. Winter145) zur Darstellung
niedrigmolekularer Fettsiuren aus. Cocos- und
Kerndl durch partielle Spaltung und nachherige
Destillation. Die so erhaltenen Fettsduren sind
zwar teuer, sie liefern aber Seifen mit hohem Alkali-
gehalt, welche liberfettet werden kdnnen und trotz-
dem gut schiumen, auch mit sehr hartem und auch
mit Mecrwasser. Ferner zeigen sie ein hohes Losungs-
vermdgen fiir Kohlenwasserstoffe und eignen sich
daher zu Petroleumseifen. Davidsohn und
W e Db er 148} berichten eingehend {iber die Verwen-
dung von Wasserglas zu Seifen. Die Wirkung erkldren
sie durch Hydrolyse, wobei die Kieselsiiure mecha-
nisch, das Alkali chemisch reinigend wirkt. Indessen
ist, wie W. K in d 147) betont, die Anwendung des

187) Seifensiederztg. 35, 57; diese Z. 21, 2380.
188) Chem. Zentralbl. 1908, 11, 355; d. Z. 28, 126.
139) Chem.-Ztg. 32, 445.
140) Bericht fiir 1905; diese Z. 19, 985 (19086).
141) Seifensiederztg. 35, 230; diese Z. 21, 2181
(1908).

142) Seifensiederztg. 35, 2 u. 128; diese Z. 21,
1025 (1908).

148) Seifensiederztg. 35, 535.

144) Seifensiederztg. 35, 1272,

145) D, R, P. 170 563; diese Z. 20, 847 (1907).

146) Seifensiederztg. 35, 775.
147) Chem.-Ztg. Rep. 32, 664.
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Wasserglases nicht unbedenklich, Leinen leidet be-
trachtlich, Baumwolle weniger, die Bleichwirkung
ist illusorisch.

J. M. Matthe ws148) untersuchte das Ver-
halten der Rohwolle gegeniiber verschiedenen Rei-
nigungsmitteln. Er kommt zu dem Schlufl, dal} eine
neutrale Seife sich am besten eignet, indem sie vor
allen Dingen auch das Eisen vollstindig entfernt.
Zur volligen Reinigung ist eine Temperatur von 60°
nitig, bei welcher zwar die Elastizitit nicht leidet,
wohl aber die Reilfcstigkeit um 559, vermindert
wird. Am besten nimmt man zur Fabrikation der
Textilseifen Olein und Knochenfett14?). Fiir feine
Wollstoffe biirgern sich die festen Kali- bzw. Kali-
Natronseifen mehr und mehr ein, sie sind sehr aus-
giebig, greifen die Farben wenig an und geben der
Ware einen zarten, geschmeidigen Griff1s0), J.
K algin15l) verteidigt die Naphthenseifen gegen
Charitschkoff!l), welcher sie direkt als Fil-
schungen hinstellt. Sie haben eine grole Reinigungs-
und Desinfektionskraft und sind billig. H. An-
t o ny 152) empfiehlt dieselben zur Neutralisation
fliissiger Seifen, A. G.153) als Zusatz zu Naturkorn-
seifen. Wie die Naphthenseifen aus den Bakuer
Abfallaugen gewonnen werden, teilt E. P y h a | a151)
mit. Nach Schwarz und Marcusson38)
enthalten dic Naphthensiduren auch sulfurierte Fett-
sduren. Im CGegensatz zu den Vorgenannten gibt
K. Braun18) an, daf die Naphthensiuren kein
Jod absorbieren. Zum Bleichen der Seifen werden
auBer den hydroschwefligsauren Salzen (Blankit,
Decrolinll)) auch iiberschwefelsaure Salze (Palidol)
und Benzoylsuperoxyd (Lucidol) empfohlen. Die
Erregung tiber die neuen, sauerstoffhaltigen Wasch-
mittell1) hat nachgelassen, die Seifensieder suchen
sich der Mode anzupassen, indem sie entweder
Seifenpulver mit Bleichmitteln mischen oder letztere
gesondert, zur kombinierten Verwendung mit Seife,
verkaufen. Den hochsten Gehalt an aktivem Sauer-
stoff hat das Natriumperborat, das denn auch in
grolem Mafstabe verwendet wird. Sein Zusatz zu
Seifen steht unter Patentschutz. Sogar eine fliissige
Seife mit aktivem Schwefel wird, als Mittel gegen
Bleivergiftungen, angebotents8).

Einzelne Fette und Ole.

Das sogen. Oligwerden der Butter tritt nur ein,
wenn ein sehr hoher Oleingehalt und ein hoher Ge-
halt an Glyceriden der fliichtigen Fettsiuren zusam-
mentreffen15?). T.o0o0ck158) mochte das ,,Auf-
frischen der Butter als Nahrungsmittelfilschung
aufgefafit wissen. Der Nachweis aufgefrischter
Butter ist sehr schwierig, ein abnormer Siuregehalt

148) Seifensiederztg. 35, 797.

149) A, 7., Seifensiederztg. 35, 911; diese Z.
22, 126 (1908).

150) F. R., Scifensiederztg. 35, 1069.

151) Chem.-Ztg. Rep. 32, 34.

152) Seifensiederztg. 35, 4; diese Z. 21, 1019
(1908).

153) Seifensiederztg. 35, 466.

1564) Chem. Revue 15, 92.

163) Chem.-Ztg. Rep. 32, 610.

156) . R. P. 191 900; diese Z. 21, 1022 (1908);
vgl. Sarrasons®l), '

157) H. Kreis, Jahresbericht fiir 1907 des
kantonalen chem. Laboratoriums Basel-Stadt.

158) Z. 6ff. Chem. 14, 198; diese Z. 21, 1654
(1908).

bei gleichzeitigem, abnormem Geruch deutet darauf
hin, bei Gemischen von frischer und aufgefrischter
Butter versagen aber alle chemischen Methoden159),
S.J. Mesd ag16%) wendet sich, unter Hinweis auf
die scit mchreren Jahren in Holland eingefiihrte
amtliche Butterkontrolle, gegen die Behauptungen
Vieths1l) iiber die Verfilschung hollindischer
Butter. Tuberkelbacillen bleiben in der Butter 99
Tage virulent, ein Kochsalzzusatz geniigt nicht zu
ihrer Abtotungl6l). Als Vergleichsflissigkeit fiir
die Farbe von Butter und Kése empfiehlt A. Ro -
s a m 162) eine Losung von 1 g Kaliumbichromat in
11 Wasser. Nicht nur Ziegenbutters3), sondern
auch Schafbutter'64) gibt &hnliche analytische
Daten wie eine mit Cocosfett gefilschte Kuhbutter.
Das gelbe Fett der Walfischmilech hat nur die
R. M. Z. 1,6, dagegen dic Jodzahl 95,9163).

Ein Artikel von P. Pollatschek168) be-
handelt die Entwicklung der Margarineindustrie in
den letzten Jahren.

Uber die Unterscheidung von Talg und
Schweinefett durch die Krystallform sind wieder
eine Reihe von Mitteilungen crschienenl6?), wobei
als Losungsmittel Alkohol, Ather, Chloroform, Ace-
ton, Benzin benutzt werden. Im Schmalz von sogen.
Olschweinen fanden Richardson und Fa-
rey168) Jodzahlen bis 95,2 und auBerdem stets
petrolitherunlsliche Bromide, die aber nicht zu
reinigen waren. Ein vom Larddl teilweise betreites
Schweinefett kommt neuerdings von Holland aus
in den Handel, seine analytischen Daten kdnnen
eine Verfilschung mit Rinderfett vortduschen16?),

-Zum Konservieren der Kopra wird schweflige
Saure empfohlenl?”?). P Pollatschek171) be-
griindet ausfiihrlich seine Ansicht, dafl gelb gefirb-
tes, aber unverfilschtes und richtig deklariertes
Cocosfett nicht unter das Margarinegesetz fallen
sollte. Vgl. Fendler, Sachs!t). Uber die
Fabrikation von Speisefett und von Margarine aus
Cocosfett berichtet O. Franz172) W. Arnold173)
konstatierte eine Verfalschung von Cocosfett mit
Mineralol zum Zwecke besserer Streichbarkeit.

159) A, Bomer, Chen.-Ztg. 32, 571.

180) Chem.-Ztg. 32, 271.

181) Schroder und Cotton, Chem. Zen-
tralbl. 1908, TI, 894.

162) Chem. Zentralbl. 1908, 1, 487.

163) K, Fischer, Z Unters. Nahr.- u. Ge-
nuBm. 15, 1; diese Z. 21, 598; vgl. auch Sprink-
meyer und Fiirstenbergll).

164) R, K. Dons, Z. Unters. Nahr.- u. Ge-
nuBm. 15, 72; diese Z. 21, 595 (1908).

165) A, Scheibe, Chem. Zentralbl. 1908,
I, 1788.

166) Chem. Revue 15, 166.

167) P, Soltsien, Chem. Revue 13, 103;
E. Seitter, Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 13,
485; diese Z. 21, 1417 (1908); J. A. Em e ry, Chem.
Zentralbl. 1908, 11, 1066; Ch, Arra gon, Chem.-
Ztg. 32, 1227.

168) Chem. Zentralbl. 1908, II, 1054.

189) Ch. Arragon, Chem.-Ztg. 3%, 1227,

170) Dybowski, Chem. Zentralbl. 1908,
II, 2031.

171) Chem. Revue 15, 49; diese Z. 21, 2226 (1908).

172) Seifensiederztg. 85, 142 und 1185; diese Z.
21, 2553 (1908).

173) Z. Unters. Nahr.- u. Genufm. 15, 280;
diese Z. 21, 1365 (1908).
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Uber den Fettgehalt des Kakaos wird noch
immer gestritten, die einen sprechen sich fiir, andere
gegen den stark entfetteten Kakao aus. Wieder
andere halten fettreichen und fettarmen fiir be-
rechtigt, wenn der Fettgehalt deklariert wird. Die
Fettbestimmung scheint héufig Differenzen zu
geben, weshalb eine Vereinbarung fiir wiinschens-
wert erklirt wird. Als Ersatzmittel fir Kakao-
butter dienen hauptsichlich Dikafett, Borneotalg,
Illipefett, Cocosstearin, Palmkernélstearin und im
Gemisch mit Cocosstearin Japanwachsl?4). Zum
Nachweis derartiger Verfilschungen soll sich das
von Cohnll) vorgeschlagene Aussalzverfahren
eignenl75),

Uber die Gewinnung des chinesischen Pflanzen-
talgs (Stillingiadls) berichten W. B. H u11178) und
L Hoff{mannl77), Letzterer empfiehlt, die
Fabrikation in Deutschland aufzunehmen. Das
Ochocofett besteht nach den Untersuchungen von
J. Lewkowitschl?) aus 989 Myristin und
29, Olein. Das Oleanderdl enthilt 19,59 Unver-
seifbares (Phytosterin und Wachs)179). Der Leber-
tran von Centrina Salviani enthilt nur 29, Glycerin,
dagegen 289, Unverseifbares!8?). Tran im Riib6l
wird entweder durch Chlor oder durch die unlés-
lichen Bromderivate des ersteren nachgewiesenl8?),
Auch die reinen Spermoéle enthalten Glycerinl82).
Karitébutter soll in den niichsten Jahren in groferen
Mengen nach Europa eingefithrt werden, um in der
Seifen- und Kerzenfabrikation Verwendung zu
finden.

Synthese und Resorption.

Caspari und Winternitz) halten
den direkten Ubergang des Futterfetts in das Milch-
fett fiir erwiesen, da sie wverfiittertes Chlorjodfett
in der Milch nachweisen konnten. Da aber die Kuh
auch aus fettfreiem Futter Milchfett produziert, so
mubB letzteres nach Amsicht von F. F. Mate-
naersl18) aus den Kohlehydraten stammen.
Endlich schlieft E. A. Bogdanow18) aus
Fiitterungsversuchen mit Ferkeln, daBl wenigstens
kleinere Fettmengen aus Hiweil gebildet werden.
Von den Fettalkoholen werden Cholesterin und
Phytosterin nicht verdaut, dagegen Glycerin rasch
und vollstindig resorbiert188). Fortgesetzte Ein-
verleibung von Olsiure wirkt bei Tieren himo-
lytisch, die Zahl der roten Blutkgrperchen nimmt
ab187),

174) ). Sachs, Chem. Revue 15, 9; diese Z.
21, 898 (1908).

178) F, Strube, Z 6ff. Chem. 14, 67; diese
Z. 21, 1367 (1908).

178) Seifensiederztg. 35, 975.

177) Seifensiederztg. 35, 332.

178) Chem. Zentralbl. 1908, II, 198.

179) J. Camo, Chem. Zentralbl. 1908, II,
1108.
180) J. Huwart, Chem. Revue 15, 200.
181) Chem.-Ztg. 32, 520.
182) Chem. Zentralbl. 1908, I, 1095,
183) Chem. Zentralbl. 1907, 1, 549.
184) Chem.-Ztg. Rep. 32, 463,
185) Chem. Zentralbl, 1908, I, 1306.
186) Chem. Zentralbl. 1908, II, 1525.
187) Chem. Zentralbl. 1908, 1I, 1944,

Ch. 1909.

Theoretisches

Neuberg und Rosenbergi188) erhielten
durch Spaltung von Dibromstearinsiuretriglycerid
mit dem Ferment des Ricinussamens eine rechts-
drehende Dibromstearinsiure und ein rechts-
drehendes Glycerid derselben. Dazu bemerkt in-
dessen J. Lewk owitsch89), daBl die optische
Aktivitit wahrscheinlich von Ricinusdl herstammt,
das mit dem Ferment eingefiihrt wurde.

W. A. Schmid t199) hat das Fett von 1500
und 3000 Jahre alten Mumien untersucht. In bei-
den findet er feste Fettsiauren und Olséiure, im erste-
ren keine fliichtigen Fettsiuren, wohl aber auffallen-
derweise im letzteren Butter- und Capronsiure. H.
Endemann19) hat aus dem Schellack eine
Trioxypalmitinstiure, COOH.(CH,)s. CHOH .CHOH

(CH,); .CHOH.CHj, isoliert. Bei der Oxydation
mit KMnO, in alkalischer Losung liefert sie Sebacin-
und J-Oxycapronsiure.

Schreinerund Shorey192) konnten aus
einem schwarzen Tonlehm eine wachsartige Siure,
die Agrocerinsdure, C, H4,03, F. 72—73°, iso-
lieren, ferner einen phytosterinartigen Kérper, das
Agrosterin, Co¢H440, F. 237° In einem Boden
fanden sie Dioxystearinsdure, C;gHge04, F. 98 bis
99°, die auch durch Oxydation der Elaidinsiure
erhalten wird. Die Sidure ist fiir Kulturpflanzen
schidlich. Bei der Reduktion von Olsiure und
Fetten ist das Palladiumhydrosol ein vorziiglicher
Katalysator193). Auch Fettsiuren und Oxyséuren,
deren Doppelbindung weiter als 7 von der Carboxyl-
gruppe entfernt ist, bilden beim Erhitzen mit konz.
H,S0, Lactone, wahrscheinlich nach vorheriger
Wanderung der Doppelbindung, z. B. geben 10-
und 11-Oxystearinsiure je 409, Lactonl®4), Die
Benediktsche FErklirung fiir die Acidifi-
kation der Olsgure-Bildung von Sulfostearinsiure,
Cy7,H34(SO4H)(COOH) — kann nach H. Dubo -
v itz 195) njcht richtig sein, denn die Séure- und
Verseifungszahl sprechen gegen das Entstehen einer
zweibagsischen Siure, vgl. Ettwein®l). Viel-
mehr kommt der Sulfostearinsdure die Formel
S04(CyH;z4.COOH), zu. Die SO4-Gruppe wird
beim Neutralisieren nicht veréndert, dagegen beim
Verseifen unter Bildung von Oxystearinsiure,
C17H34(OH)(COOH), abgespalten. Als Neben-
produkte entstehen Anhydride und Lactone. Bei
der Destillation mit iiberhitztem Wasserdampf geht
die Oxystearinsiiure zum groften Teil in IsoSlséure
iiber. Die Destillatolsiure ist immer drmer an Un-
verseifbarem als die urspriingliche, weil sich das
Unverseifbare im Teer anreichert. Destillatolein
enthilt nie mehr als 19, Neutralfett, die Atherzahl
wird durch Lactone und Anhydride veranlaft.
(Nach den Erfahrungen des Ref. enthalten die
Destillatoleine allerdings eine geringe Menge Neu-

188) Chem. Zentralbl. 1908, I, 515.

189) Chem.-Ztg. 32, 54.

190) Chem.-Ztg. 32, 769; diese Z. 21, 2627 (1908).

191) Diese Z. 20, 1776 (1907).

192) Chem.-Ztg. 32, 1008; Chem. Zentralbl.
1908, I1, 2030; diese Z. 21, 2372 (1908).

193) PaalundR oth ,diese Z. 21,1535 (1908).

194) ShukoffundSchestakoff,Chem.
Zentralbl. 1908, IT, 1414,

195) Seifensiederztg. 35, 728; diese Z. 21, 2377
(1908).
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tralkorper, welche bei der Verseifung Siuren liefern,
aber stets ungleich mehr Unverseifbares, vermutlich
Kohlenwasserstoffe, entstanden durch pyrogene
Zersetzung von Neutralfett, vgl. K a B1er19),

Technisches.

Zum Denaturieren von Fetten fiir die Zwecke
der Seifenfabrikation ist basisches Krystallviolett
geeignet!®?). Aus einem zusammenfassenden Vor-
trag vonJ. L e wk o w i t s ¢ h 198) {iber die Olséure-
reduktion sei folgendes erwihnt. Das Stearolacton
von Shukofif5?) hat den Vorteil, dafl seine Mi-
schungen mit Paraffin den berechneten Schmelz-
punkt zeigen. Das Verfahren der Standard Oil Co.57)
gibt bei zweimaliger Operation 80—909, Ausbeute,
aber die erhaltene Oxystearinséure 148t sich nicht
mit Paraffin mischen. Das Verfahren von Hem p -
tinne6l) hat den Nachteil einer geringen Aus-
beute. Der aussichtsreichste Weg ist jedenfalls die
Reduktionsmethode Sabatier-Senderens.
Nach dieser arbeitet auch Ph. Sch w6 rer199),
Die Reduktion erfolgt durch Wasserstoff und iiber-
hitzten Wasserdampf bei 250—270°, als Kataly-
sator dient mit Nickel impragnierter Asbest. G.
Im bert 200) will die Olsiure durch Behandeln mit
Chlor und unterchlorigsaurem Natrium unter Druck
und nachherige Verseifung in Dioxystearinsiéure,
C1,H33(0OH),(COOH), iiberfithren. Das Stearin-
sdureamid soll nunmehr billiger hergestellt werden,
so daB seiner Verwendung zur Leimung von Pa-
pierl40) nichts mehr im Wege steht201),

Ed. Graefe202) hat Versuche iiber die Ves-
wendung des Alkohols zum Opakmachen des
Kerzenparaffins angestellt.  Alkohol kapn das
Stearin nicht ersetzen. Auf einen zusammenfassen-
den Artikel iiber das Triibwerden der Ole und seine
Beseitigung sei verwiesen293). Die Verwendung der
Fullererde als Bleichmittel nimmt immer gréflere
Dimensionen an, doch gehen die Meinungen iiber die
Giite der verschiedenen Sorten (amerikanische, eng-
lische, bayrische, schlesische) sehr auseinander. Der
ProzefB ist nach A. L § b 204) teilweise ein chemischer.
Extrahiert man die Fullererde, welche den Farb-
stoff aufgenommen hat, mit einem Fettlosungs-
mittel, so erhilt man ein sehr helles Fett. Extrahiert
man nunmehr mit Alkohol, so geht der Farbstoff in
Liosung und ist nach Beseitigung des Alkohols auch
im Fett wieder 16slich. Nach einer anderen An-
sicht205) ist die Wirkung rein physikalisch, der wirk-
same Bestandteil ist ein kolloidales, wasserhaltiges
Aluminiumsilicat, und es lieBen sich nach ent-
sprechender Behandlung wahrscheinlich auch ge-
wohnliche Tone als Bleicherden verwenden.

196) Bericht fiir 1903, diese Z. 17, 810 (1904).

197) Chem. Revue 15, 261.

198) Seifensiederztg. 35, 752. )

199) D, R. P. 199 909; diesc Z. 21, 1852 (1908).

200) Amer. Pat. 901 905; Chem.-Ztg. Rep.
32, 626.

201) W.Herzberg, Chem.-Ztg. Rep. 32,347.

202) Seifensiederztg. 35, 275.

203) Seifensiederztg. 35, 533; diesc Z. 81, 2378
(1908).

204) Cem. Revue 15, 80; diese Z. 21, 1326.

205) Chem. Revue 15, 287.

Jahresbericht
iiber die Neuerungen und Fortschritte
der pharmazeutischen Chemie
im Jahre 1908.

Von F. Frury.
(Eingeg. d. 6./3. 1909.)

Die wissenschaftliche Bearbeitung der fiir die
Arzneikunde vornehmlich in Betracht kommenden
chemischen Verbindungen und der Rohstoffe der
belebten Natur im verflossenen Berichtsjahre 1aft
deutlich erkennen, daf3 neben der rein chemischen
Erforschung der natiirlichen Drogen und ihrer Zu-
bereitungen mehr und mehr die biologische Betrach-
{ungsweise in den Vordergrund tritt. Der Fest-
stellung der chemischen Reinheit der Arzneimittel
stellt sich die Priifung auf den physiologischen Wir-
kungswert als Kriterium fiir die medizinische Ver-
wendbarkeit an die Seite, so daB die einseitige Be-
vorzugung des als wirksames Prinzip der Droge be-
trachteten chemischen Inhaltsstoffes etwas beein-
trichtigt wird. Das geit einiger Zeit in den Hinter-
grund gedringte Studium der Pharmakognosie und
die in engem Zusammenhang damit stehende Be-
arbeitung der sog. galenischen Priparate sind
im letzten Jahre wieder mehr zu ihrem Recht ge-
kommen. Einen breiten Raum nehmen ferner ein
die zahlreichen Bearbeitungen des Gebietes der
Serumforschung und der tierischen Organpripa-
rate und die durch die E hrlichsche Schule auf
dem neu geschaffenen Felde der Chemotherapie er-
schlossenen wissenschaftlichen Ergebnisse synthe-
tischer, pharmakologisecher und therapeutischer Art,
zunéchst allerdings nur bei den bis jetzt in Angriff
genommenen Gruppen des Arsens und Quecksilbers.

Durch die regelmifigen Referate iiber phar-
mazeutische Chemie und verwandte Gebiete der
angewandten Chemie, sowie durch die Jahresbe-
richte iiber die Fortschritte dieser Wissenszweige
muBte die vorliegende Zusammenstellung in bezug
auf ihre Vollstindigkeit eine entsprechende Ein-
schrinkung erfahren.

I. Alkaloide.

Eine wesentliche Foérderung hat die Syn -
these des Atropins durch die Arbeiten von
R. Wolffensteinund L. Mamloek?1) er-
fahren. Ladenburg baute 1883 das Alkaloid
aus seinen Spaltungsprodukten, dem Tropin und
der Tropasaure, durch Kondensation mittels verd.
Salzsgure wieder auf. DanachdemLadenburg-
schen Verfahren nur eine unbefriedigende Ausbeute
erzielt wird, ist dasselbe fiir die praktische Verwen-
dung wenig empfehlenswert. Die Verff. haben nun
fiir die Kondensation von Tropasiure mit Tropin
ein glatt verlaufendes Verfahren gefunden, das
auch zur Darstellung anderer Tropeine geeignet ist.
Bei den zahlreichen Versuchen, die besagte Konden-
sation mit Hilfe des Chlorids der Tropaséure, einer
«-Phenyl-f#-oxypropionséiure, zu erzielen, erfolgte
meist lediglich eine Verseifung des Chlorids oder
die Bildung eines Umwandlungsproduktes, des Tro-
pids, das durch Kondensation von je zwei Molekiilen
Tropasg@urechlorid unter Abspaltung von zwei Mole-
kiilen Salzséure entsteht. Zur Vermeidung diescr

1) Berl. Berichte 41, 723 (1908).





